
 

ドライカレー                 1750 
curry and rice 
トマトと野菜の旨味を詰め込んだ、スパイシーな 
「ひき肉と野菜のドライカレー」のランチです。 
ターメリックライスに食感の良いフライドオニオンをトッピング。 
彩り豊かでヘルシーな、楽しいカレーに仕上げました。 
サラダ・副菜2種つき

 FOOD
当店はセルフサービスです。お席を確保してから、レジにて先会計でご注文ください

クロックムッシュ  ※写真は「プレート」です 
croque monsieur 
ハム・チーズ・ベシャメルをはさんだチーズトーストです。 
焼きたてサクフワトーストにあつあつのとろ～りチーズが、寒い冬にぴったり！ 

 ・プレート (サラダ・副菜２種つき)     1390 
 ・単品                         890

フライドポテト  French fry 
  ・サワークリーム&スイートチリソース    890 
    sour cream & sweet chili sauce 

  ・ハーブ&スパイス                     790 
     herb & spice 

  ・シンプルソルト                       690  
    salt          

※副菜の内容は変わります

SWEETS

ケチャップ追加          ＋50円

    蓮月プレートランチ         1790 
   （若鶏のハーブ唐揚げ） 
    Rengetsu plate lunch ( herb fried chicken ) 
6種類のハーブの香りが広がる、国産若鶏の唐揚げランチが新登場！ 
揚げたてサクサクの衣とやわらかジューシーな鶏肉が、贅沢な味わいを 
楽しませてくれる、美味しくて満足感たっぷりなプレートランチです。 
サラダ・副菜2種つき

クロックマダム  ※写真は「単品」です 
croque madame 
ハム・チーズ・ベシャメルをはさんだチーズトーストに、目玉焼きをのせました。 
黄身をつぶして広げ、パンと絡めながら食べるのがおすすめです！ 

 ・プレート (サラダ・副菜２種つき)     1490 
 ・単品                         990

15:00までNEW 15:00まで



 SWEETS

チョコチップマフィン   590  
chocolate chip muffin     
チョコチップ入りのプレーンマフィンにメープルシュガーを 
トッピング！定番人気のマフィンです

ベリーマフィン   590 
raspberry cassis muffin    
木苺とカシスが入ったプレーンマフィンに 
砕いたスペキュロスビスケットをトッピングしました

オレオチョコマフィン  590  
Oreo chocolate muffin    
「オレオ」がドーン！とのった 
チョコチップ入りチョコマフィン 
マフィン選びに迷ったらコレ！！

ヌテラチョコマフィン  590 
Nutella chocolate muffin   
ヘーゼルナッツチョコスプレット 
「ヌテラ」が入ってクセになる♡ 
チョコチップ入りチョコマフィン

オススメ

ベリーのチーズケーキ    790 
berry cheesecake 
ラズベリーソースとカシスのパンチのある酸味が 
クリーミーでコクのあるチーズ生地によく合います

ガトーショコラ（生クリーム添え）750 
gâteau au chocolat with whipped cream 
チョコレートをたっぷり使った濃厚なガトーショコラ！
やわらかい仕上がりのため半冷凍でお出しします

ベイクドチーズケーキ    690 
baked cheesecake 
クリームチーズを贅沢に使った生地と、シナモン 
香る全粒粉ビスケットの底生地が相性抜群です

フレンチトースト french toast    各 1490 
　外はカリッと、中はふわとろ！　たっぷりの卵液に浸したバゲットをバターでじゅわっと焼き、 

きび砂糖をふんだんにまぶして、生クリームをトッピングしました！　お好きなソースをお選びください 
※提供までに少しお時間がかかります

15:00-  限定メニュー

はちみつ  honey 
生クリームの上から、たっぷりのはちみつと 

シナモンをかけてお出しします

いちごソース  strawberry sauce 
果肉たっぷりの甘酸っぱい苺ソースを 
生クリームに絡めて食べたら最高です

チョコレートソース   chocolate sauce 
とろ～り濃厚チョコレートソースが 

フレンチトーストにかかると、禁断の美味しさ

パンナコッタ  590 
panna cotta 
・ゆずみかんソース yuzu & mandarin orange 
・いちごソース   strawberry 
・マンゴーソース  mango 
なめらかな口当たりのパンナコッタです！ 
季節限定の「ゆずみかんソース」が新登場です



 

クリームソーダ   1190 
soda float  
レトロな雰囲気が古民家カフェに 
ぴったりなクリームソーダです 

・青りんご green apple  
・ラズベリー raspberry

チャイラテ（HOT／ICED）           790 
chai latte 

抹茶オレ（HOT／ICED）            760 
matcha au lait 

ココア（HOT／ICED）             790 
cocoa 

ホットレモン                  690 
hot lemonade 

      クランベリージュース　     790 
      cranberry juice 
      さっぱりとした酸味がクセになる！甘すぎず 
      フルーティーで飲みやすいクランベリージュースです 
   

      100%ブラッドオレンジジュース  690 
      blood orange juice 

      100%オレンジジュース　    590 
      orange juice 

      100%りんごジュース（瓶）    690 
      apple juice

紅茶（HOT）                  660 
tea 

アイスティー　                660 
iced earl gray tea 

ハーブティー（HOT）           各 760 
 ・カモミールブレンド   chamomile blend herbal tea 
 ・ローズヒップブレンド rosehip blend herbal tea 
 ・レモングラスブレンド lemongrass blend herbal tea 

はちみつティー（HOTのみ）　        760 
tea with honey 

はちみつカモミールティー（HOTのみ）　  760 
chamomile tea with honey

COFFEE

TEA

OTHERS

SODA & FLOAT

蓮月ソーダ     890 
Rengetsu soda 
フルーツ果肉入りシロップを 
たっぷり使った爽やかなソーダ 

・青りんご green apple 
・ラズベリー raspberry

ブレンドコーヒー（HOT／ICED）       660 
coffee 

カフェラテ（HOT／ICED）　         760 
cafe latte

セミーオ      1090 
“Semi-o”  ( iced tea soda ) 
当店がロケ地のTVドラマ 
『セミオトコ』のオマージュドリンク！ 
ナタデココ入りのティーソーダです 

　  ※セミーオキーホルダー販売中！ 
　 （レジにてお買い求めください）

レモンスカッシュ  890 
lemon soda 
喫茶店の脚付きグラスにレモンを 
浮かべた爽やかスカッシュ！ 
シチリア産有機レモン100%果汁使用

梅ソーダ     　         
plum soda 

     990 
さっぱり爽やかな 
大人の梅ソーダ

コーヒーフロート  1190 
coffee float 
アイスコーヒーにバニラアイスをのせた贅沢ドリンク

オススメ



BEER WINE

COCKTAIL

キリンラガービール   （小瓶　short bottle）   690 
Kirin lager beer 
             （中瓶　medium bottle） 890 

大森山王ビール　             各   1200 
Omori Sanno beer 
「大森山王ブルワリー」による、大森への愛がつまったクラフトビール！ 
大森にゆかりのある人物や、ハイカラなまちの歴史にちなんだビールは 
ユニークな魅力にあふれ、美味しさにこだわっています

赤ワイン                    750 
red wine  

白ワイン                    750 
white wine 

カヴァ (スパークリングワイン)          750 
cava ( sparkling wine ) 

キール・ロワイヤル              750 
kir royale 
カヴァ（スパークリングワイン）＋カシスリキュール 

ミモザ                      750 
mimosa 
＊カヴァ（スパークリングワイン）＋オレンジジュース 

ブラッドオレンジミモザ           800 
blood orange mimosa 
＊カヴァ（スパークリングワイン）＋ブラッドオレンジジュース 

カシスブラッドオレンジ 
             890 
cassis and blood orange 
シチリア産ブラッドオレンジ100%果汁を

使った濃厚な1杯。 

＊カシスリキュール＋カシスの実 

　＋オレンジ＋ローズマリー 

BOBBY’S ジンソーダ 
             990 
Bobby's Gin soda 
BOBBY'S GINは、インドネシアのスパイス 

と伝統的なオーガニックボタニカルを 

ブレンドして作られます。 

強い柑橘のフレーバーを生かした 

ソーダ割りがおすすめ！ 

SAKU（サク） 
STYLE：Saison 
ABV（アルコール度数）：5.0% 

檸檬ピールを使ったセゾンスタイルの 
ビール。エキゾチックな香りと 
檸檬ピール＝皮の苦味、 
あっさりのようで大人な味。

AN（アン） 
STYLE：Belgian White IPA 
ABV（アルコール度数）：5.0% 

『赤毛のアン』をイメージして作られた 
ビール。小麦とホップが作り出す、 
少しスパイシーだけど柔らかな味わいで 
スッキリした飲み口。 
（※グラスは写真と異なります）

KAORU（カオル） 
STYLE：Tokyo Pale Ale 
ABV（アルコール度数）：5.0% 

海の香りから「塩」、 
「塩」を引き立てる「お米」。 
ミルキーで優しいけど少し強くて甘い、
新しいけど懐かしい味をイメージ。

CHIYO（チヨ） 
STYLE：India Pale Lager 
ABV（アルコール度数）：5.5% 

新旧のホップが織りなす、苦味と香り。 
いつまでも口に残る余韻。 
口に含むたびに交差し、重なる味わい。

YOU（ユウ） 
STYLE：Belgian Dubble 
ABV（アルコール度数）：7.5% 

6種類のモルト、そして4種類のホップ、 
しっかりとした赤みがかったボディが作り 
出す、味わい深きハイアルコールなビール。 
（※グラスは写真と異なります）

ハイボール （メーカーズマーク）      990 
Maker's Mark whisky soda 
華やかな香りとやさしい口当たりがクセになる、バーボンのソーダ割り

WHISKY


